NATURELLE

GOUT CACAO

PROFIL DE GOUT/
/ GoGt de cacao grillé rustique
/ Notes de cerise, fruits séchés et épices
GRILLE

COULEUR / Poudre de cacao naturelle, ;
savoureuse et unique au sein de l'industrie R kg©/22hs
ayant une couleur brun foncé éclatante 5

FRUITS SECS GOTLLL
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TENEUR EN MATIERES GRASSES /10-12%

ORIGINE / Fabriquée a partir de féves de cacao d'Afrique de
I'Ouest issues d'une agriculture durable et de la meilleure qualité.

FINESSE DE MOUTURE EQUILIBREE /

Taille de particules minimale 99,6 % < 75 um. Poudre de cacao extra
fine. Plus la poudre de cacao est fine, plus la saveur est meilleure et
plus la couleur est constante et onctueuse, ce qui procure de plus
beaux résultats.

HUMIDITE / Max. 4,5%

DISPERSABILITE /

Une tres grande dispersabilité grace a sa transformation unique.

APPLICATIONS / Cette poudre brun foncé naturelle permet
I'utilisation des certifications de type «naturelle». Idéale pour des
recettes avec une liste d'ingrédients simplifiée, de type «clean-label».
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CERTIFICATIONS /  \VEGANE
PAREVE

100 % DES FEVES DE CACAO
SONT ISSUES DE SOURCES DURABLES
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PATES A GATEAUX PATES CREMES BISCUITS PRODUITS DESSERTS GLAGAGE
TARTINER EPONGES GLACEES LAITIERS ET
BOISSONS

HORIZONS
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EXPRIMEZ vOTRE
VRAIE NATURE™
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Cacao

/100% CACAO

/ POUDRE DE CACAO A FAIBLE
TENEUR EN GRAS

/ NATURELLE

LA CARTOGRAPHIE DE “L'HARMONIE
MOLECULAIRE" DE NATURE CACAQ
&
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POIVRON
P‘;‘H‘“ ROUGE

EAU
DE ROSE
CODE PRODUIT : NCP-IONAT-89B

EMBALLAGE ALUNITE :

CODE EMBALLAGE A L'UNITE 3073419330409

DIMENSIONS SACH XL XL 310 x 185 x 85mm
" INGREDIENTS A ASSOCIER / Acal, Anis, Huile d'olive
EMBALLAGE EN BOITE 6 x Tkg d'arbequina, Banane, Bergamote, Orange ameére, Olive noire,

CODE EMBALLAGE EN BOITE 13073419330406 Poivre no_ir, Poivre ‘noir de la Jama_'\'que, P_oivre n_oir Kgrdi;h

Isot, Cassis, Barbe a papa, Camomille, Cerise, Cerise séchée,
DIMENSIONS BOITEH XL X L 180 x 297 X 397 mm Fleurs séchées, Rose séchée, Piment d'Espelette, Hibiscus, Vin
chaud, Jasmin, Citronnelle, Lime, Logan, Mangue, Eau de fleur
d'oranger, Zeste d'orange, Piment Gorria, Pamplemousse rose,
Framboise, Poivron rouge, Eau de rose, Vinaigre saké, Fraise,

DUREE DE CONSERVATION / 24 MOIS Epices douces, Thym, Féve de Tonka.
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EMBALLAGE REFERMABLE ET RECYCLABLE L < ) )
congu spécifiguement pour son efficacité tout en LDPE+HDPE BOISSONS A ASSOCIER / Creme de cassis, Campari,

Thé Earl Grey, Thé au jasmin, Biere Lambrik, Vin de muscat,

réduisant la quantité de déchets.
Rhum blanc.

<70%
CONDITIONS D'ENTREPOSAGE / Entreposer le Py
produit dans un environnement propre, sec (humidité

4 CHOCOLATS A ASSOCIER /
maximale de 70 %) et sans odeur. Hygrométrie MADIROFOLO 65 %
ZEPHYR™ 34 %

TEMPERATURE D’ENTREPOSAGE / MI-AMERE 58 %

12-20°C/54 - 68°F

Entreposage

www.cacao-barry.com
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https://www.cacao-barry.com/fr-CA/home
https://www.facebook.com/CacaoBarry.ca
https://www.pinterest.ca/cacaobarry/
https://www.youtube.com/@CacaobarryOfficial
https://www.tiktok.com/@cacaobarryofficial
https://www.instagram.com/cacaobarryofficial/

