
Venezuela 72%
Le caractère amer de ce chocolat provient d’un 
mariage délicat de fèves Criollo, Trinitario et
Carenero Superior.

CHOCOLAT DE COUVERTURE NOIR D’ORIGINE

72 % min. cacao / 41 % matière grasse

FLUIDITÉ :

ALLERGÈNE : Lait

FORMAT : Pistoles

ORIGINE DES FÈVES :

	 • Barlovento (Région Est de Caracas) :
   	    Le «Carenero Superior».
	 • Péninsule de «Paria à Sucre» :
   	    Le naturel «Rio Caribe»
	 • Région de Maracaibo :
   	    Le «Sud del Lago»

VARIÉTÉ DES FÈVES : Criollo & Trinitario

QUANTITÉ DE PRODUCTION : 

Pays : 16 000 mT (Source ICCO 2015)

PROFIL GUSTATIF :

Ce chocolat de couverture noir Origine Venezuela 
présente un parfait équilibre entre goût de cacao 
puissant et des notes boisées intenses.
Des notes d’olives et de vin viennent compléter le 
caractère robuste de ce chocolat.

ACCORD INGRÉDIENTS : Poivre, Grappa, Caramel, 
Noisettes, Thé Lapsang Souchong, Mara des Bois, 
Pomme Rouge, Prune, Pamplemousse Rose, Noix de 
Pécan, Pain au Céréales, Bergamote.

TYPE D’APPLICATION :  

Moulage Tablette Enrobage

GAMME ORIGINE
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GAMME ORIGINE
CODE PRODUIT  CHD-P72VEN-E1-U68

CONDITIONNEMENT : 
UNITAIRE

1kg

CODE BARRE UNITAIRE 3073416101323

DIMENSIONS H x L x l 290 x 160 x 85 mm

CONDITIONNEMENT :
CAISSE

6 x 1kg

CODE BARRE CAISSE 13073416101528

DIMENSIONS H x L x l 390 x 260 x 185 mm

CODE PRODUIT  CHD-P72VEN-E4-U70

CONDITIONNEMENT : 
UNITAIRE

2,5kg

CODE BARRE UNITAIRE 3073416101040

DIMENSIONS H x L x l 330 x 215 x 120 mm

CONDITIONNEMENT :
CAISSE

4 x 2,5kg

CODE BARRE CAISSE 13073416101153

DIMENSIONS H x L x l 521 x 264 x 235 mm

LIEU DE PRODUCTION : Meulan, France

PACK À FERMETURE ZIP

CERTIFIÉ KOSHER DAIRY            

DLUO : 24 mois

CONDITION DE STOCKAGE  : 

Tous  les produits Cacao Barry® sont stockés dans des 
entrepôts avec un contrôle de la température.
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